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TOWAROZNAWSTWO
TOWAROZNAWSTWO I ZARZADZANIE J AKOSCIA
studia pierwszego stopnia
stacjonarne i niestacjonarne
nabor 2016/2017

Pula kierunkowa

Zrodta prawa wlasnosci intelektualne;

Charakterystyka podstawowych sktadnikow zywnosci

Blonnik i gluten — charakterystyka i znaczenie w zywnosci i w zywieniu
Aminokwasy egzo i endogenne

Bezrobocie — definicja, klasyfikacje, przyczyny i skutki

Popyt 1 podaz. Elastycznosci popytu i podazy

Struktura materiatow inzynierskich

Twardo$¢ materiatow inzynierskich

Pojecie populacji generalnej oraz proby w ujeciu wnioskowania statystycznego
10. Klasyfikacja procesow informacyjnych

11. Zamrazanie jako metoda utrwalania produktow spozywczych

12. Charakterystyka metod rozdrabniania produktéw spozywczych

13. Klasyfikacja i charakterystyka metod rozmrazania produktéw spozywczych
14. Hurtownie danych w analizie danych

15. Obowiazki pracodawcy w zapewnieniu bezpiecznych 1 higienicznych warunkow pracy
16. Procesy logistyczne realizowane w przedsigbiorstwie

17. Metody oznaczania kwasowosci produktow spozywczych

18. Refraktometria i polarymetria w analizie produktéw spozywczych

19. Metody oznaczania tluszczo6w

20. Rdznica miedzy dezynfekcja a sterylizacja

21. Wplyw temperatury na przezywalnos$¢ drobnoustrojow

22. Znaczenie mikroflory psychrotrofowej w ksztattowaniu jakosci Zywno$ci
23. Krzywa wzrostu logarytmicznego bakterii

24. Wpltyw warunkéw srodowiska na rozwoj drobnoustrojow

25. Skutki ekonomiczne i ekologiczne niedoboru wody

26. Przyczyny i skutki efektu cieplarnianego

27. Definicja, przyczyny i skutki eutrofizacji

28. Pojecie swiadomosci ekologicznej

29. Zarzadzanie 1 jego funkcje w organizacji
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Cechy wspolczesnego konsumenta

Podstawowe czynniki warunkujace zachowania konsumenta na rynku
Ryzyko konsumenckie, jego istota i rodzaje

Znaczenie analizy sensorycznej w ocenie jako$ci towarow
Metody roznicowe wykorzystywane w analizie sensorycznej
Normy ISO serii 9000

Siedem zasad zarzadzania jakoscia

Skuteczno$¢ i efektywnos$¢ systemu zarzgdzania jakoScig
Kryteria klasyfikacji tworzyw sztucznych

Polimery z odnawialnych zrédet

Technologia wyrobu artykuldw ceramicznych 1 szklanych
Towaroznawczy podziatl wtokien

Dziatanie zwigzku powierzchniowo — czynnego

Emulsje kosmetyczne

Modyfikacje powierzchni stosowane we wspotczesnych materiatach papierniczych
Czynniki determinujace jako$¢ skor futerkowych i1 licowych
Ocena towaroznawcza przypraw

Ocena towaroznawcza mleka spozywczego

Ocena towaroznawcza seréw twarogowych

Ocena towaroznawcza mlecznych napojow fermentowanych
Ocena towaroznawcza wedlin

Zasady znakowania jaj

Metody utrwalania surowca rybnego

Opakowania inteligentne i aktywne

Znakowanie opakowan zwigzane z ochrong srodowiska
Towaroznawcza charakterystyka maki

Klasyfikacja pieczywa i wady pieczywa

Czynniki decydujace o wartosci odzywczej owocOw 1 warzyw
Zmiany przechowalnicze w pieczywie

Zmiany przechowalnicze ttuszczéw jadalnych

Procesy fizjologiczne jako czynnik ksztaltujacy trwatos¢ przechowalnicza surowcow
roslinnych

Pula specjalnosciowa

RBoOoo~NoOwNE

Istota 1 technika mineralizacji probek

Wykorzystanie metod chromatograficznych w analizie Zywno$ci
Wykorzystanie metod spektralnych w analizie zywnos$ci

Rola enzymoéw w zywieniu i przemysle spozywczym

Charakterystyka suplementow diety

Skutki bragzowienia Zywnosci

Rodzaje zagrozen wystepujacych w zywnosci

Szacowanie ryzyka zwigzanego z wystgpowaniem zanieczyszczen Zywnosci
Techniki optymalizacji rozmieszczenia zapasow w magazynie

. Koncepcje rozwigzan proekologicznych we wspotczesnych magazynach
. Zarzadzanie zapasami przez dostawcow (VMI) we wspdiczesnym przedsiebiorstwie

produkcyjnym — wady zalety tego tej koncepcji

. Istota zagrozen w transporcie makuchow
13.

Wiasciwosci zbdz istotne z punktu widzenia bezpieczenstwa w transporcie morskim
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Ksztattowanie warunkéw kryptoklimatycznych fadowni / kontenera w transporcie
morskim

Zagrozenia wynikajace z niezachowania odpowiednich warunkéw sztauowania

1 transportu bawelny

Zjawisko samozagrzewania w transporcie morskim

Znakowanie opakowan z towarem niebezpiecznym

Wpltyw czynnikow mikrobiologicznych na jakos$¢ zywnosci

Czynniki wptywajace na jako$¢ mikrobiologiczng minimalnie przetworzonych warzyw i
OWOCOW

Rodzaje auditoéw w systemie zarzadzania jakoscig

Rodzaje proceséw w systemie zarzadzania jakoscia

Pojecie akredytacji i certyfikacji w systemie oceny zgodnosci

Definicja procesu technologicznego i jego gtowne elementy

Czynniki determinujace bezpieczenstwo i jako$¢ produktu z technologicznego punktu
widzenia

Strefy higieniczne w przestrzeni produkcji

Wykorzystanie wieloczynnikowych technologii w produkcji zywnosci typu fresh-like
Kierunki innowacyjnosci produktowej w §wiatowym i polskim przemysle spozywczym
Pojecie rozwoju zrownowazonego

Zasady optymalizowania dziatan gospodarczych w §wietle ochrony zasobow srodowiska
przyrodniczego

Pojecie straty sSrodowiskowej

Korzysci dla organizacji z wdrozenia systemu zarzadzania bhp

Najistotniejsze wymagania w systemie zarzgdzania bhp

Zasady oceny ryzyka zawodowego w systemie zarzadzania bhp

Substancje antyodzywcze wystepujace w zywnosci

Substancje dodatkowe w zywnosci — aspekty prawne, zasady znakowania

Substancje stodzace — podzial, przyklady zastosowania, znakowanie

Konserwanty 1 ich rola w ksztattowaniu jakosci zywnosci

Definicje 1 przyktady aspektow srodowiskowych 1 ich wptywdw na srodowisko
Podobienstwa i roznice pomigdzy systemem zarzadzania jakoscig i Srodowiskowego
Bezpieczenstwo informacji, polityka bezpieczenstwa

Gdynia, dnia 30 wrze$nia 2019 roku.



